Экзаменационные билеты по курсу «ЭНЗИМОЛОГИЯ»

Билет №1
1. Химическая природа ферментов. Молекулярная масса ферментных белков. Одно- и двухкомпонентные ферменты. Коферменты и простетические группы, их важнейшие представители.

2. Краткие исторические сведения о развитии энзимологии (1, 2, 3 этапы

3. Термодинамические характеристики ферментативной реакции. Определение изменения свободной энергии, энтальпии и энтропии. Значение этих величин для понимания действия ферментов
Билет №2

1. Различные уровни структурной организации ферментов и значение их для ферментативной активности. 

2. Краткие исторические сведения о развитии энзимологии (4 этап)

3. Химическая иммобилизация ферментов.

Билет №3

1. Активный центр ферментов, его строение и функция. Методы изучения строения активного центра.

2. Последние достижения в изучении ферментов. Значение работ отечественных ученых в развитии энзимологии.

3. Физическая иммобилизация ферментов.

Билет №4

1. Значение третичной структуры в формировании активного центра. Гипотеза Кошланда об индуцированном структурном соответствии.

2. Зависимость скорости ферментативной реакции от концентрации субстрата. Уравнение Михаэлиса-Ментена и его анализ. 

3. Класс лиаз.

Билет №5

1. Общее представление о механизме действия ферментов. Общее понятие о катализе. Снижение энергии активности при ферментативном катализе. Энергия активации в различных филогенетических групп организмов. 

2. Биологическая роль ферментов.

3. Класс гидролаз.
Билет №6

1. Фермент-субстратный комплекс. Связи, участвующие в его образовании. Доказательства  образования фермент-субстратного комплекса.

2. Значение изучения кинетики ферментативных реакций. Основные понятия ферментативной кинетики. Скорость реакции. Закон действия масс. Константа скорости реакции.

3. Класс лигаз.

Билет №7

1. Общий кислотно-основной катализ. Ковалентный катализ. Связывание субстрата в «напряженной конфигурации». Эффект сближения и ориентации. 

2. Энергия активации. Изменение свободной энергии для реакции различных типов. Определение энергии активации для отдельных стадий преобразования и распада фермент-субстратного комплекса.

3. Получение кристаллических препаратов ферментов. Критерий чистоты ферментативных препаратов. 

Билет №8
1. Особенности ферментативного действия.

2. Понятие константы Михаэлиса и максимальной скорости, их значения при исследовании механизма ферментативных реакций, методы их определения. 

3. Класс изомераз. 

Билет №9

1. Общая характеристика нуклеаз. Реакции, катализируемые рибонуклеазами. 

2. Механизмы двухсубстратных ферментативных реакций. 

3. Преимущество иммобилизованных ферментов. Носители, применяемые для иммобилизации ферментов. 

Билет №10

1. Обратимые конкурентные ингибиторы.

2. Специфичность действия ферментов.

3. Изоферменты. Ферментная система.

Билет №11

1. Строение активного центра и механизм гидролитического действия лизоцима.

2. Ингибирование ферментативной реакции субстратом и продуктами. 

3. Правила работы с ферментами. Хранение ферме6нтных препаратов. 
Билет №12

1. Трансферазная функция лизоцима.

2. Влияние температуры на скорость ферментативных реакций.

3. Методы исследования ферментативного действия в живой клетке и ее отдельных структурных элементах.

Билет №13

1. Типы реакций катализируемых никотинамиддинуклеотидными дегидрогеназами. Роль кофермента и белковой части. 

2. Понятии «ингибитор», классификация ингибиторов.

3. Использование иммобилизованных ферментов в биотехнологии.

Билет №14

1. Строение активного центра и механизм действия флавиновых ферментов.

2. Применение ферментов в медицине. «Молекулярные» болезни. 

4. Класс оксидоредуктаз.
Билет №15

1. Стереохимическая специфичность действия ферментов.

2. Обратимые неконкурентные ингибиторы. Определение констант ингибирования. 

3. Методы очистки ферментов.

Билет №16

1. Ковалентная модификация ферментов. Проферменты

2. Влияние концентрации водородных ионов на скорость ферментативных реакций. Определение констант диссоциации ионогенных групп активного центра.

3. Методы изучения ферментативной активности.

Билет №17
1. Аллостерическая регуляция активности ферментовю

2. Использование ферментов в промышленности. 

3. Класс трансферраз.

Билет №18

1. Роль гормонов в регуляции активности ферментов.

2. Значение исследования рН на скорость ферментативных реакций. Возможные механизмы этого влияния.

3. Иммобилизованные ферменты.

Билет №19

1. Общее представление о механизме действия ферментов.

2. Роль субклеточных культур в регуляции действия ферментов. Обратимость действия ферментов. Антиферменты.

3. Ферменты в сельском хозяйстве. Инженерная энзимология. Перспективы использования ферментов.

