БИОТЕХНОЛОГИЯ

БИЛЕТЫ К ЭКЗАМЕНУ
Билет № 1

1. Определение современной биотехнологии. Технологии, используемые в биоинтустрии.

2. Алкогольное брожение сусла и мезги. Продукты брожения.

3. Применение ферментов в текстильной промышленности.

Билет № 2

1. Основные продукты биотехнологии для медицины, сельского хозяйства и экологии.

2. Целлюлазы Trichoderma.

3. Методы получения трансгенных животных.

Билет № 3

1. Состав ягод винограда как субстрата окисления и сбраживания.

2. Ферментная коагуляция белков молока.

3. Трансгенные животные как биоректоры.

Билет № 4

1. Ферменты деградации лигнина.

2. Экспрессия трансгенов.

3. Биокатализ полусинтетических стероидных гормонов.

Билет № 5

1. Биотехнология чая.

2. Ферментативная конверсия крахмала в декстрины и сахара. Обозначение разных марок глюкозно-фруктозных сиропов. 

3. Методы получения трансгенных растений.

Билет № 6

1. Получение рекомбинантного инсулина.

2.  Стадия созревания сыра.

3. Производство глюкозно-фруктозных сиропов.

Билет № 7

1. Характеристика эпифитных дрожжей, участвующих в созревании вина шерри.

2. Ферментативная конверсия крахмала в декстрины и сахара.

3. Сайт специфичные эффекты рекомбинантных белков на трансгенных животных.

Билет № 8

1. Роль эпифитной микрофлоры в образовании вторичных продуктов брожения виноградного сусла.

2. Свойства и применение липаз в реакциях трансэтерификации липидов.

3. Факторы, контролирующие траскрипцию трансгенов.

Билет № 9

1. Характеристика лигноцеллюлозы как субстрата для биодеградации. Ферменты деградации лигнина.

2. . Состав ягод винограда как субстрата окисления и сбраживания.

3. Трансгенные животные для целей ксенотранспалнтации.

Билет № 10

1. Дополнительные свойства и применение коммерческих грибных целлюлаз.

2. Синтез оптически чистых изомеров лекарственных молекул.

3. Производство рекомьинантных антител в растениях.

