Лекция №10. Влияние температуры на скорость ферментативных реакций

План лекции
Энергия активации. Изменение свободной энергии для реакций различных типов. Определение энергии активации для отдельных стадий преобразования и распада фермент- субстратного комплекма. Термодинамические характеристики ферментативной реакции и фермент- субстратного комплекса. Определение изменения свободной энергии, энтальпии и энтропии. Важность определения этих величин для понимания сущности процесса активации, механизма каталитического действия ферментов.

Влияние температуры на скорость ферментативной реакции
Влияние температуры на равновесные стадии ферментативной реакции не отличается от других химических реакций. Рассмотрим порядок обработки экспериментальных данных для определения термодинамических параметров реакции. 
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 Активность зависит в первую очередь от температуры. Наибольшую активность тот или иной фермент проявляет при оптимальной температуре. Для Ф живого организма это значение находится в пределах +37,0 - +39,0 С, в зависимости от вида животного. При понижении температуры, замедляется броуновское движение, уменьшается скорость диффузии и, следовательно, замедляется процесс образования комплекса между ферментом и компонентами реакции (субстратами). В случае повышения температуры выше +40 - +50 С молекула фермента, которая является белком, подвергается процессу денатурации. При этом скорость химической реакции заметно падает (рис. 4.3.1.).
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Вопросы для самоконтроля:
1. Понятие энергии активации

2. Влияние температуры на скорость ферментативных реакций

3. Энтальпия и энтропия
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